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PRZEMIANY FUNKCJI WIEJSKIEJ KUCHNI
OD KONCA XIX DO POCZATKU XXI WIEKU
(NA MATERIALE Z TERENU
LUBELSZCZYZNY)

(Transformation of the Function of Rural Kitchen
from the Late XIX to Early XXI Century
(on Material from the Lublin Region))

Streszczenie. Kuchnia na wsi na przestrzeni ponad 150 lat ulegla zasadni-
czym zamianom. Odnosza sie one zaréwno do przestrzeni, jak i funkeji, jakie
pelnila dla domownikéw. W pierwszej czeéci tekstu opisane zostaly przeobra-
zenia, jakim poddane zostalo wnetrze lubelskiej kuchni, ktéra pierwotnie
stanowila tylko wydzielona czes¢ w izbie w poblizu pieca, a od lat 20. XX
wieku stala sie osobnym pomieszczeniem. W dalszej czesci opisane zostalo,
jak uzytkowane bylo to pomieszczenie i jakie pelnilo i nadal pelni funkcje dla
0séb z niej korzystajacych (kulinarng, gospodarcza, wypoczynkows, higie-
niczng, sakralizujacy, obrzedows i integrujaca). Pomimo zaistnialych zmian
kuchnia pozostata najbardziej sprzyjajacym miejscem w domu, gdzie realizo-
wanych jest najwiecej zadai nieodzownych dla wlasciwego dzialania rodziny.

Stowa kluczowe: kuchnia wiejska, piec, budownictwo, Lubelszczyzna.
Summary. The kitchen for 150 years has fundamentally changed. It related

both in space and its functions for the household. First part of the text inc-
luded description of the transformation Lublin kitchen, which primary was
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only a part of a room, near the stove and since the 1920s became a separate
room. The following describes how this room was used and what were and
still are its functions for users (culinary, economic, leisure, hygienic, sacral,
ritual and integrative). In spite of these changes, the kitchen remained the
most conducive place in the home, where most of the tasks indispensable for
the proper functioning of the family are realized.

Key words: rural kitchen, stove, construction, Lublin Region.

Kuchnia wiejska byla i jest pomieszczeniem integrujacym zycie
rodzinne, w ktérym jeszcze pol wieku temu zaspakajane byly nie tylko
potrzeby biologiczne, ale tez gospodarcze, wypoczynkowe, religijne,
magiczne, higieniczne czy spoleczne domownikéw. W ostatnich kil-
kudziesieciu latach przestrzen ta ulegta zasadniczym przeobrazeniom,
a realizowane w niej zadania ulegly zmianom. Usunieto z niej dawne
wyposazenie oraz wigkszo$¢ sprzetéw i narzedzi uzywanych do prze-
twarzania, przechowywania, przygotowywania i konsumowania po-
traw. Zaistniale przeorganizowania byly nastepstwem ogélnych prze-
mian cywilizacyjnych oraz rosnacych potrzeb mieszkancow wsi.

W niniejszym opracowaniu zaprezentowany zostanie zmieniajacy
sie na przestrzeni ponad 150 lat model przestrzenny wiejskiej kuchni,
a takze funkcje, jakie tam realizowano. Podstawe materialowg stanowig
zrédla pochodzace z Lubelszczyzny', poniewaz jest to obszar mi naj-
blizszy, gdzie od kilku lat prowadze badania terenowe. Takie zawezenie
wiaze sie takze z ogromem materialu, ktorego w tekscie tym nie byla-
bym w stanie zaprezentowa¢. Zebrany material pozwoli jednak przed-
stawi¢ wnioski o zasiegu ogdlnym, gdyz w wyposazeniu wnetrz stoso-
wane uklady byly charakterystyczne dla catego kraju (Tylkowa, 1976:

' Region polozony we wschodnio-potudniowej czesci kraju, miedzy Wisla a Bu-
giem, ktéry charakteryzuje sie stosunkowo dlugim trwaniem kultury tradycyjnej
i zréznicowaniem etnicznym (przebiegala tu polsko-ruska granica etnograficzna)
i kulturowym (potudniowa czeé¢ regionu przynalezy do terytorium malopolskiego,
pétnocna do mazowieckiego, a wschodnia podlegata wplywom wotynskim i podol-
skim). Zréznicowanie etniczne znalazlo migdzy innymi swoje odbicie w budownic-
twie drewnianym i rozplanowaniu wnetrza chalupy.
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332; Oledzki, 1965: 261). Réznice wystepowaly w wygladzie mebli,
na przyklad podhalanskie byly zdobione technika snycerska, a w Ma-
lopolsce czy na Slasku malowano wzory roslinne. Sam proces przemian
nastepowal bardzo podobnie, tylko w zachodniej czgsci kraju przyjat
on szybsze tempo, tam tez na wsi wczeéniej pojawilo sie budownic-
two murowane. Wspoélczesnie kuchnie urzadzane sa wedlug nowych
upodoban i potrzeb, odwolujg si¢ najczeéciej do wzoréw miejskich,
trudno tym samym wskaza¢ regionalne zréznicowanie.

W opracowaniu wykorzystalam publikacje dotyczace architektury
drewnianej Lubelszczyzny (Staszczak, 1964; Optotowicz, 1962; Gérak,
1977, 1994), a takze te o zasiegu ogdlnokrajowym, omawiajace wypo-
sazenie wnetrz mieszkalnych na wsi (Tylkowa, 1976, Pokropek, 1988,
Czerwinski, 2009). Cenny materialy stanowig takze wywiady o wyposa-
zeniu chatup z poczatku XX wieku pochodzace z lubelskich archiwow?.
Wspolczesne opisy wnetrz oparlam na wlasnych obserwacjach poczy-
nionych podczas badan terenowych, bo to wlasnie kuchnia bywala naj-
czestszym miejscem, gdzie bytam zapraszana w celu realizacji wywiadow
z wladcicielami doméw, tym bardziej, ze rozmawiali$émy o pozywieniu.

Na Lubelszczyznie do czaséw obecnych, ze wzgledu na wykorzysta-
ny material budowlany, mozna wyrézni¢ dwa typy doméw: drewniane
chatupy, ktére powszechnie powstawaly jeszcze w latach 60. XX wieku
i murowane budynki. Te pierwsze budowano w réznych okresach (naj-
starsze udokumentowane pochodza z XVII wieku, najwiecej opraco-
wanych jest z przetomu XIX i XX oraz z pierwszej polowy XX wieku),
i wystepowaly w kilku odmianach. Ze wzgledu na lokalizacj¢ wejscia
wyrdznia sie chalupy szerokofrontowe i waskofrontowe, te ostatnie
budowano tylko w zachodniej czgéci Lubelszczyzny wzdluz linii Wisly
(Staszczak, 1963: 186). Chalupy szerokofrontowe wystepuja w dwéch
zasadniczych odmianach: ,z wejsciem umieszczonym asymetrycznie
o planie poziomym bardziej zwartym oraz z wej$ciem umieszczonym
mniej wiecej w polowie $ciany dluzszej o planie poziomym wydluzo-
nym” (Staszczak, 1963: 186). We wszystkich typach budynkéw,

2 Archiwum Muzeum Wsi Lubelskiej (AMWL) i Archiwum Zaktadu Kultury
Polskiej Instytutu Kulturoznawstwa Uniwersytetu Marii Curie-Sklodowskiej w Lu-
blinie (AZKP UMCS).
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powstalych w XIX wieku, byly trzy pomieszczenia: sien, izba, komora.
Chalupy wielownetrzne, w ktérych juz bywata wyodrebniona kuch-
nia (nazywana tez izdebka), powszechnie zaczeto stawiaé w trzeciej
i czwartej dekadzie minionego stulecia, najczesciej we wsiach polozo-
nych blizej miast (wzorowano si¢ wtedy na budownictwie mieszczan-
skim). W tym tez okresie jednotraktowe budynki rozbudowywano lub
w istniejacych pomieszczeniach wydzielano dodatkowe. Ze wzgledu
na podzial izby pierwotnej lub przez zamiane komory na izbe miesz-
kalna, gtéwna izba z piecem przeznaczana byla na kuchnie albo na izbe,
w ktorej mieszka¢ mogta jedna z rodzin. Proces ten na Lubelszczyz-
nie szybciej nastepowal w pélnocnej czesci regionu, w poludniowe;j,
jeszcze w pierwszej potowie XX wieku, przewazaly domy jednoizbowe
(Staszczak, 1963: 153). ,,Kuchnia zaczeto nazywa¢ izbe lub nowe po-
mieszczenie wydzielone z sieni (z drugiej strony komina) lub dobudo-
wane do izby, w ktérej stawiano nowy piec. W ten sposéb stowo kuch-
nia coraz czg$ciej zaczyna by¢ synonimem pomieszczenia, w ktérym
taka kuchnia-piec wystepuja” (Pokropek, 2010: 78).

Istotne przemiany modernizacyjne wnetrza budynkéw miesz-
kalnych ludnosci wiejskiej na terenie calego kraju dokonaly sie — jak
oceniaja specjalisci — ,po zakonczeniu II wojny $wiatowej, co taczyto
sie z nowymi mozliwo$ciami pracy, zwiekszona iloécig kontaktéw po-
zalokalnych i podnoszeniem standardéw zyciowych i wprowadzaniem
miejskiego stylu zycia” (Tylkowa, 1976: 345). Na Lubelszczyznie po-
wstawalo wowczas wigcej doméw murowanych, ktére mialy juz osob-
ne pomieszczenie kuchenne i bardzo zréznicowany uklad wnetrz. Naj-
czesciej posiadaly dwie lub nawet trzy kondygnacje, czesto wydzielona
byla réwniez kuchnia letnia tzw. gospodarcza.

Ta krotka charakterystyka form budownictwa na omawianym
terenie pozwala na wyodrebnienie etapéw przeobrazen, jakie zaszly
w pomieszczeniach mieszkalnych i okreslenie czasu wyksztalcenia sie
kuchni jako osobnego wnetrza:

1) XIX wiek do lat 20. XX wieku — jest to tylko przestrzen wy-
dzielona w izbie;

2) odlat 30. XX wieku — osobne jedno pomieszczenie;

3) od lat 80. XX wieku dwa pomieszczenia kuchenne: robocze,
tzw. kuchnia letnia (w budynku mieszkalnym lub w zabudowaniach
gospodarczych) i typowe w domu.
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W kazdej z tych form wnetrza kuchennego rozmieszczenie mebli
i liczba sprzetéw byla nieco odmienna, zmienialy si¢ réwniez realizo-
wane w niej funkgje.

W chatupach jednoizbowych zycie rodziny zamykalo si¢ w gra-
nicach jednego pomieszczenia, ktérego kubatura wynosita od 20-
30 m* do 30-60 m® (Staszczak, 1963: 160). To jedno wnetrze miesz-
kalne nazywane bylo chalupg (na poludniu regionu), chatq, izbg
(gléwnie w péinocnej czeéci), izdebkq, zdebg, mieszkaniem (w czesci
srodkowej), domem, pokojem czy kuchnig (nowsze okreslenia) (Stasz-
czak, 1961: 306-307). Stanowilo ono miejsce pracy gospodyni, cze-
$ciowo gospodarza, przebywania starych rodzicéw oraz uczacej sig
mlodziezy.

Tu sporzadzano i spozywano positki codzienne, od$wietne, obrzedo-
we, tu wypoczywano i spano, tutaj odbywaly sie uroczystosci rodzinne,
tu obchodzono $wieta doroczne, przejmowano gosci, tutaj takze spel-
niano wiele czynnoéci gospodarczych, jak np. przygotowanie karmy dla
zwierzat, przedzenie, tkanie, skubanie pierza, tu dokonywano reperacji,
a nawet sporzadzano proste narzedzia i sprzety gospodarcze oraz domo-
wego uzytku i wiele innych (Pokropek, 1988: 44).

Przestrzen, z ktorej korzystalo tyle osob i tyle czynnosci byto
w nich wykonywanych, wymagata dobrego rozplanowania, dlatego tez
sprzety mialy stale miejsce, byly rozmieszczone pod $cianami, srodek
byl wolny, co utatwialo poruszanie i przebywanie domownikéw. W roz-
planowaniu kuchni charakterystyczne bylo ustawienie stolu® i pieca,
ktore porzadkowaly caly przestrzen, dzielac ja na sakralng w obrebie
stolu, gdyz byl on traktowany jako domowy oltarz i §wiecka przy piecu.
Byly to sprzety, bez ktérych uzytkowanie domu nie bytoby mozliwe.
Przy piecu znajdowala cz¢$¢ gospodarcza (kuchenna), gdzie wykony-
wano wszystkie czynno$ci codzienne, a wokot stolu miescila sie czes¢
wypoczynkowo-religijno-odswietna, gdzie staly takze tawy lub krzesta,
skrzynia i16zka. W tej cze$ci odpoczywano, przyjmowano gosci, $wie-
towano i modlono sig.

* W ukladzie diagonalnym st6t stal w rogu izby po przekatnej urzadzen ognio-
wych, w ukladnie réwnolegtym przesuniety zostat pod okno w $cianie szczytowe;.
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Najwiecej miejsca w kuchni zajmowat piec, ktory byt stalym ele-
mentem wyposazenia. Sytuowany byl w izbie po prawej lub, rzadziej,
lewej stronie od wejscia i pierwotnie zajmowal prawie czwarty czes¢
pomieszczenia.

Jeszcze na poczatku XIX wieku do gotowania stuzyt tzw. prypik lub
komin tj. trzon z kamieni, na ktérym plonelo otwarte palenisko. Dym
stal sie po izbie skad uchodzit przez otwér wyciety w powale. Goto-
wano w glinianych garnkach przystawianych wprost do ognia. W kon-
cu XIX wieku tak wyposazone chalupy nalezaly juz w Lubelskiem do
faktow jednostkowych, ktére przetrwaly wérdd biedniejszych lub tam,
gdzie ukfad stosunkéw rodzinnych nie pozwalal osiagna¢ lepszych wa-
runkéw mieszkalnych (Staszczak, 1961: 330).

W tego typu piecach wystepowaly wneki zwane grubg, grubkg,
podkuczq, podpiecem, pikotkiem, stuzace jako miejsce dla kurczat, kwok
na jajach lub jako podreczny sklad drewna opalowego i ziemniakéw
(Staszczak, 1963: 174). Pod koniec XIX wieku nad trzonem pieca byla
dobudowana kapa do odprowadzania dymu i wprowadzony byt sys-
tem kominowy. W tym okresie zaczgto stosowac kuchnie tzw. angiel-
skie, z blacha i wyciaganymi fajerkami.

Elementem zasadniczym i zwigzanym z paleniskiem do gotowania
byt piec piekarski. Znajdowat si¢ on wzdluz $ciany dziatowej, miedzy
izba a sienig, na krotszej osi domu. Stuzyt zasadniczo do wypiekania
pieczywa, ale we wschodniej czesci regionu jeszcze w okresie I wojny
$wiatowej gotowano w nim przez przystawianie garnkéw do ognia lub
wsuwanie ich w glab pieca przy pomocy witek z wuzikiem tzn. widelek
zaostrzonych w kétka (Staszczak, 1963: 176). Przy tego typu zabudo-
wie pieca powstawal zapiecek, stanowiacy miejsce do spania dla dzieci,
starcow, a niekiedy catej rodziny. Prostopadle do paleniska lub réwno-
legle do pieca piekarskiego mogl by¢ rozmieszczony piec ogrzewczy,
stanowiacy nowszy element w chalupach jednoizbowych. W pierwszej
wersji ogrzewany byl on przez rozpalanie ognia od sieni. Na poczat-
ku XX wieku stawiano takze paleniska w sieni jako tzw. kuchnie let-
nia. Bylo to jednak zjawisko sporadycznie wystepujace na omawianym
terenie. W budynkach wieloizbowych piec ogrzewczy wyodrebniony
byt od paleniska i sytuowany miedzy $ciang dzielaca dwa pomieszcze-



Przemiany funkeji wiejskiej kuchni... 155§

nia mieszkalne, zwano go $ciankéwa, gatankq. W niektérych wsiach na
wschodzie, gdzie wczesniej gotowano w piecach piekarskich, do tego
samego celu uzywano pieca ogrzewczego, a garnki odstawiano na wy-
spe przed piecem zwana prypiczukiem, prypikiem (Staszczak, 1963:
177). Palenisko do gotowania i piec chlebowy bywaly w tym okresie
przenoszone do alkierza, aby gtéwna izba mogla pelni¢ funkcje re-
prezentacyjne. W chatupach powstalych w drugiej potowie XX wieku
dazono do zmniejszenia powierzchni urzadzen ogniowych — likwido-
wano wiec zapiecek, ale pozostawiano piec chlebowy. Piec budowany
byt wéwczas z cegly i oblozony kaflami, ktére w ostatnich latach dla od-
nowienia s3 malowane farba olejna, najczesciej w réznych odcieniach
brazu lub bieli.

Wszelkie prace przy piecu wykonywaly kobiety, ktérym juz wia-
$ciwie od starozytnos$ci przypisywano role opiekunek ogniska domo-
wego. Nie tylko zajmowaly si¢ gotowaniem czy wypiekiem chleba, ale
musialy troszczy¢ sig, aby palenisko nie wygaslo, co wymagalo sporego
trudu.

Porzadna gospodyni starannie go na noc zachowuje i wegle rozzarzo-
ne obsypuje popiolem, azeby przez noc nie wygasl, i Zeby go nazajutrz
rano miafa w pogotowiu do rozniecenia. Nim krzesa¢ ogien zaczynaja,
zegnaja sie wprzddy; skoro rozdmuchajg iskre miedzy weglami i skoro
juz szczypke, czyli luczywo zapala, zegnaja sie takze, jak gdyby dla po-
blogostawienia daru nieba, ktéry utrzymuje zycie tylu ludzi i zwierzat
(Gluziniski, 1856: 504).

O wielkim szacunku do ognia $wiadcza takze inne przekazy z dru-
giej polowy XIX wieku, z ktérych dowiadujemy si¢ na przyklad, ze wto-
$cianie z Jagodnego wyobrazali sobie go jako istote zywa, ktora ,za kare,
ze ja oblewano nieczysta woda, spalita grzesznikowi chalupe” (Biege-
leisen, 1928: 405). Obowiazywal réwniez powszechny zakaz plucia na
ogien, wrzucania don $émieci, a winni zniewazania ognia karani byli bo-
lem glowy albo wysypka na twarzy (Biegeleisen, 1928: 409). ,Ogien
wraz ze swoim ogniskiem, a w nastepstwie piec jako dalsze rozwiniecie
ogniska, doznawaly czci sakralnej” (Biegeleisen, 1928: 402). Zyski-
wat ja, gdyz zapewnial domownikom ciepto i mozliwo$¢ spozywania
goracych potraw, ale tez dlatego, ze byl jednym z najgrozniejszych
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zywioléw, ktéry mogl, przez niewlasciwe postepowanie z nim, strawi¢
cale gospodarstwo. Zachowywano przed nim respekt, pamigtano, ze
»gdy palac sie ogien na kominie, zahuczy, nalezy go przezegnac, by zle,
ktére sie w nim odzywa, odpedzito” (Kolberg, 1964: 75).

Kiedy ogien zgasl, jeszcze na poczatku XX wieku, gospodyni szla
po zar z garnkiem do sasiadéw. Jednak nie we wszystkie dni mozna bylo
wydawa¢ ogien, na przyklad ,gdy sie krowa ocielila, aby krowa mleka
nie stracila albo zeby z nig jakie nie wydarzylo si¢ nieszczedcie; tem
gorzej jeszcze kiedy w tym domu, w ktérym kto$ z sasiadéw ognia po-
zada, znajduje si¢ kobieta w potogu” (Gluzinski, 1856: 504). Ognia nie
dawano takze w wigilie Bozego Narodzenia czy w dni, podczas kto-
rych obchodzono uroczystosci rodzinne, czyli w momentach inicjuja-
cych nowe sekwencje zdarzen, ktérych zakldcenie moglo sprowadzi¢
nieszczescie na domostwo. Wystrzegano si¢ uzyczania ognia, kiedy
wyjezdzal gospodarz, aby szczgécie nie opuscilo domu i nie przeszto na
obdarzonego (Golebiowski, 1830: 126). Istnialo powszechne przeko-
nanie, iz grzechem bylo dzigkowanie za pozyczony ogien (Ciszewski,
1903: 193). Byly tez dwa dni w roku, kiedy ogieri mdgt by¢ wygaszany,
aby mozna bylo przynies¢ ,nowy”, posiadajacy szczeg6lna moc apotro-
peiczna. Moglo si¢ to odbywaé w Wielka Sobote, gdy rozpalano ogni-
sko pod kosciotem, ktéry byt dodatkowo konsekrowany lub w wigilie
$wietego Jana z ognisk sobotkowych. Pamieta¢ tez nalezalo, aby — dal
zapewnienia szczeécia — przy przeprowadzce do nowego domu zabie-
raé ze soba zar ze starego pieca (Biegeleisen, 1928: 407).

W poblizu pieca mieszkaly, wedlug wierzen ludowych, duchy
domowe, na Lubelszczyznie zwane Sporyszami (Biegeleisen, 1929a:
515), a takze weze (Moszyniski, 1934: 567), ktére mialy zapewnié do-
mownikom dobrobyt. W opuszczonych chatupach przy piecu chronily
sie diably (Gluzinski, 1856: 463). Wierzono takze, Ze z dymem uno-
szacym si¢ znad ognia uchodzily dusze zmarlych, ktére moga ta sama
droga wraca¢ do zywych, a ogien pelniacy funkcje oltarza, posredni-
czyl miedzy zywymi a duchami przodkéw (Kowalski, 2007: 375). Po-
wracajace dusze zasiadaly

za stolem, grzaly si¢ przy kominie i obchodzily wszystkie katy. Dlate-
go w dzienl zaduszny nie pieka chleba, bo ,mozna by w piecu niechcacy
umeczy¢ jaka nieszczesna duszyczke” Kto by w ten dzien chleb piekl,
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temu by owe duchy ,za kare cala chalupe spality”, a gdy komu w zaduszki
»wypadtla z pieca glownia, bedzie ona sycze¢, kwicze¢, niby dreczona du-
sza, dlatego nalezy ja natychmiast zgasi¢, pokropiwszy $wiecong woda”
(Biegeleisen, 1930: 293).

Piec stawal si¢ miejscem przebywania przybyszy z zaswiatow, ale
tez tylko w jego poblizu wolno bylo zasiada¢ na tawie ludziom wedrow-
nym, kwalifikowanym do grona ,,obcych” czy go$ciom odwiedzajacym
domostwo. Zaproszenie ich do stolu stawalo sie réwnoznaczne z przy-
jeciem do grona ,swoich”.

Piec dzigki swojej wertykalnej budowie, w polaczeniu z kominem,
stawal sie facznikiem trzech $wiatéw: ziemskiego — na ziemi, boskiego
— w gorze i diabelskiego — w dole. Umozliwial komunikacje czlowieka
zsacrum, z Bogiem, ale takze z demonami, ktére miaty wladze nad ogniem.
Piec zyskiwal tym samym posrednie znaczenie, z jednej strony przez ogien
utozsamiany byl ze $wietoscig, ale tez przynalezat do sfery profanum przez
obecno$¢ wjego poblizu istot demonicznych czy poprzez fakt, ze stuzyl on
gléwnie do codziennych praktyk kulinarnych i ogrzewczych.

Na $cianach w bezposrednim sasiedztwie trzonu kuchennego
porozwieszane byly rézne sprzety potrzebne gospodyni podczas go-
towania: cedzaki, czerpaki, warzachy, matewki, deski do krojenia czy
pojemnik na sél (Czerwinski, 2009: SS). Przy piecu, najczesciej na
stale montowano tawy, ktére stuzyly do wykonywania czynnosci zwia-
zanych z przygotowaniem jedzenia. Tam tez najczesciej ustawiano na-
czynia kuchenne, ktérych nie zostawiano na trzonie kuchennym. Po-
czatkowo byty to tylko garnki gliniane, pod koniec XIX wieku, kiedy
powszechne byty kuchnie angielskie, uzywano zeliwnych saganéw i ty-
gielkow na trzech nogach produkgji fabrycznej, ktore lepiej sie spraw-
dzaly w tego typu piecach. Od poczatku XX wieku stopniowo zaczeto
uzywa¢ naczyn emaliowanych w tym — jako pierwszych — czajnikéw,
ktore przekazywano najczeéciej w darze pannie miode;.

W poblizu pieca lub stolu umieszczany byt taboret (stotek) — nie-
co nizszy od stolu i z mniejszym blatem, stuzacy do spozywania co-
dziennych positkéw, wokot ktorego siadali na stotkach lub pniaczkach
podobnej wysokosci dorosli, a dzieci z reguly staly. Wszyscy jedli z jed-
nej miski, kazdy miat tylko swoja lyzke. Ten sposdb jedzenia byl prak-
tykowany w niektdérych rodzinach na Lubelszczyznie jeszcze w latach
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70. XX wieku (J. K., 1. 56, zam. Motycz (Blazek), nagr. M. Tymocho-
wicz, 2017, AZKP UMCS). Tak niskie ustawienie na taborecie miski,
pozwalato wygodnie korzysta¢ z niej kazdemu. ,Talerzy zaczeto uzy-
waé po I wojnie §wiatowej, a takze widelcy i nozy” (St. S., 1. 58, zam.
Tarnogréd, zebrala J. Petera, 1977, AMWL 486).

Po drugiej stronie od wejscia byla fawa, na ktérej ustawiano na-
czynia, wiadra z wodg albo szatke z otwartymi pétkami. Stuzyla ona
do przechowywania naczyn kuchennych. Nad nig lub obok na $cianie
wzdluznej wisiala pétka podwdjna lub potréjna, na ktérej znajdowa-
ly sig talerze i kubki fajansowe (Petera, 2001: 29). Na terenie powiatu
bilgorajskiego i janowskiego wystepowaly tzw. pétki z ogonem (zna-
ne byly tez w Lowickiem, na Podlasiu, w pélnocnej czesci Rzeszow-
szczyzny i na ziemi radomskiej), w ktérych gérna pétka byta znacznie
dluzsza (Wrebiak, 1972: 287) i siggala nad drzwi wejsciowe. ,Funkcje
potek pelnily takze tzw. tragarze, biegnace pod belkami powaly” (Wre-
biak, 1990: 44). W okresie migedzywojennym w domach bogatych go-
spodarzy ustawiany byt w tym miejscu kredens dwudzielny — w dol-
nej cze$¢ zamykal sie na podwdjne lub pojedyncze drzwiczki, a gérna
stanowila otwarte polki, niekiedy z oslonietymi pelnymi lub oszklo-
nymi drzwiczkami. Bywaly one zdobione profilowaniem na gzymsach,
ramach drzwiczek i listwach biegnacych pod podstawa dolnej szafki
(Wrebiak, 1972: 291). Kiedy w latach 70. minionego stulecia zaczeg-
to stosowa¢ meble kuchenne produkeji fabrycznej, kredensy przeno-
szono do komory lub do sieni. Bywaja jeszcze stosowane w chalupach
jednownetrznych zamieszkalych przez starsze osoby, ktore nie wpro-
wadzaly zmian w swoich domach.

Kiedy kuchnia zaczela stanowi¢ osobne pomieszczenie w domach
powstatych w polowie XX wieku, oprécz wspomnianych powyzej
sprzetéw znajdowal sie jeszcze stdl — pod $ciang przy oknie i obok nie-
go, wzdtuz dluzszej $ciany, stalo t6zko lub tawa z oparciem, ktéra mo-
gla stuzy¢ do spania. Stél byl pierwszym meblem, ktéry zmienit swoje
polozenie i dostosowany zostal do nowych funkgji. ,Nastapil podzial
na stoly odéwietne i codzienne, na stoly codzienne i kuchenne” (Po-
kropek, 2010: 87). Stét sytuowany w kuchni zatracit status oftarza do-
mowego, wykonywano przy nim coraz wigcej czynnosci kulinarnych,
spozywano codzienne positki, tam tez dzieci odrabialy lekcje. Zascie-
lony bywal ceratg, a zamiast krucyfiksu stawiano na nim cukierniczke,
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solniczke czy pieprzniczke, czasami flakon z kwiatami. Zasiadano przy
nim na krzestach, ale stolki i taboret nie zniknely, nadal byly w kuchni
wykorzystywane do siedzenia podczas wykonywania réznych prac co-
dziennych i do odpoczynku. Z nowych elementéw wyposazenia nalezy
wymieni¢ umywalke, kuchenke gazows, ktéra bywa zamiennie uzywa-
na z piecem, lodéwke i inne wspolczes$nie uzywane sprzety kuchenne
(czajnik elektryczny, robot kuchenny czy radio).

Poniewaz przestrzen kuchenna w chalupach wiejskich byta nie-
wielka, sprzety uzywane do przygotowania positkéw i artykuly spo-
zywcze znajdowaly sie takze w sieni, komorze i na strychu. Kazde
z tych pomieszczen rdznilo si¢ panujacymi w nich warunkami. W sieni,
ktora byla najblizej izby, trzymano sprzety i produkty najczeéciej uzy-
wane. Wzdluz $cian staly lawy, na ktérych umieszczono garnki, dzban-
ki, wiadra z woda. Pod spodem trzymano kosze na warzywa, nad nimi
na $cianach wisialy rézne typy sit i przetakéw, nosidla do przenoszenia
wiader z woda. Blizej drzwi wejéciowych do domu staly zarna i stepy
reczne (z powszechnego uzycia wyszly po II wojnie $wiatowej). Przy
kominie lub za drzwiami schowane byly sprzety potrzebne do wypie-
ku chleba: topata, kociuba, pomiotta. W komorze, ktéra byla chlodnym
nieogrzewanym pomieszczeniem, gdzie przez male okienko docieralo
malo $wiatla, trzymano na tawkach produkty spozywcze: chleb, mie-
so w faskach, stoning w worku, masto, mleko, ser, w workach Inianych
make, kasze w wydzielonych sasiekach oraz sprzety, takie jak prase do
sera, maselnice, szatkownice do kapusty, dzieze, niecki, faski, beczki na
kiszona kapuste i ogérki. Na strychu, gdzie bylo sucho i przewiewnie,
przechowywano zboze w kazubkach lub stomianych beczkach, fasole,
groch, kasze, make w mniejszych stomianych beczkach lub w Inianych
workach, a w koszach owoce (z wywiadéw, AMWL, 486). W przera-
bianych domach, jesli komora zostata zachowana, pelni ona gléwnie
funkcje spizarni, w ktdrej trzymane sa produkty spozywcze i przetwo-
ry, czasami zamrazarka. Strych rzadko bywa wspolczesnie wykorzysty-
wany do magazynowania artykuléw spozywczych.

Jedli chodzi o estetyke pomieszczenia kuchennego, to zaczeto
przywiazywaé do niej wieksza wage, kiedy wprowadzony zostal sys-
tem kominowy, czyli w drugiej polowie XIX wieku, co sprawilo, ze
dym ulatniajacy si¢ z paleniska nie okadzal juz $cian i innych sprze-
téw. Sciany izby byly wéwczas malowane wapnem, przynajmniej raz
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w roku, a piec ,po wygaszeniu ognia kazda gospodyni codziennie
zabielio (mazaty) musi marglem (hlyna-bila, za$ szara glina zowie
si¢ sywaja hlyna) obficie na polach (tarnowskich i t. d.) sie znajdu-
jacym, inaczej bylaby ganiong za nieporzadek” (Kolberg, 1964: 73).
Dodatkowo ozdabiano polki wiszace i te w kredensie serwetkami
zrobionymi z papieru. W drugiej polowie XX wieku wiele kobiet
zawieszalo specjalnie przygotowang zastonke na okapie, co pozwala-
lo na zasloniecie trzonu kuchennego i ukrycie znajdujacych si¢ tam
naczyn. Na $cianie na wprost wejécia wisialy obrazy z wizerunkami
$wietych (do dzisiaj w drewnianych domach s3 one w kuchni), na
bocznych zawieszano tez kalendarz, zdjecia rodzinne, zegar, lustro.
W oknach umieszczano firanki, pierwotnie z papieru, a w ostatnich
latach w specjalnych wzorach pasujacych do kuchni. Na parapetach
ustawione byly doniczki z kwiatami ozdobnymi, a wspdlczeénie takze
z ziotami wykorzystywanymi przy gotowaniu. Wprowadzano coraz
wiecej detali dekoracyjnych o typowo kuchennym przeznaczeniu.
W przeszlodci, ale takze obecnie, poprzez dodatkowe wyposazenie
kuchni gospodarze maja mozliwo$¢ podkreslenia swojej zamozno-
$ci i pozycji spolecznej. Najczesciej wprowadzane sa rézne nowinki
techniczne, modne w danym okresie sprzety czy meble, ktérych na-
bycie nie dla wszystkich bylo i jest dostepne.

Kuchnia wiejska stanowila wazne miejsce, ktore stuzylo nie tylko
przygotowywaniu positkow, ale migdzy innymi stanowila przedluze-
nie czy uzupelnienie czgéci gospodarczej zagrody, ,odbywalo si¢ w niej
bowiem wiele zaje¢ produkcyjnych, a zwlaszcza prac przetwoérczych”
(Markowska, 1964: 72). W poblizu pieca przygotowywano jedzenie
dla inwentarza zywego, trzymano we wnece ptactwo domowe. W zi-
mie przy piecu, gdzie ogien stanowil dodatkowe o$wietlenie, wykony-
wano rdzne prace zwigzane z produkcja naczyn plecionych, przedze-
niem, naprawg zepsutych przedmiotéw. Niektorzy rzemieélnicy, np.
lyzkarze, na piecu suszyli lyzki w czasie procesu ich wykonywania. Tam
tez suszono welne. Realizowane byly réwniez zabiegi zwiazane z higie-
na osobista, gdyz osobnego pomieszczenia na tego typu czynnosci nie
byto. Kuchnia byta i jest miejscem, gdzie dzieci odrabiaja lekcje, gdzie
kobiety wykonuja rézne codzienne domowe obowiazki, jak szycie, ce-
rowanie, prasowanie itp. Wspolczesnie dla umilenia sobie pracy stucha
sie¢ w tym pomieszczeniu radia, a niekiedy oglada telewizje.
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Kuchnia stuzyla takze do odpoczynku. Na lawach przy piecu
przysiadano, aby sie ogrza¢, wypoczag, a jak bylo duzo oséb w rodzi-
nie, to na noc dosuwano do niej druga fawe i tam tez spano. ,Na tej
lawie réwniez siadali przypadkowi gosécie odwiedzajacy chatupe. Tu
tez, zwlaszcza we wschodniej i pélnocno-wschodnich regionach, sia-
dali swatowie podczas pierwszej swojej wizyty w domu panny mlode;j”
(Szewczyk-Wierzbicka, 1990: 44). Zaproszenie do stotu bylo jedno-
znaczne z przejeciem proponowanych przez swata warunkéw i tym sa-
mym zgoda na wydanie cérki kawalerowi, ktérego swat reprezentowal.

Do spania wykorzystywano przede wszystkim zapiecek, gdzie chet-
nie nocowali starsi czlonkowie rodziny lub dzieci, dla ktérych miejsce to
stanowilo ,sypialnie¢ i bawialni¢” (Kolberg, 1962: 56). Bywalo, ze z za-
piecka korzystat piecuszek, zwany tez piecnochem — ,sierota nie majacy
stalego zamieszkania, wiec po cudzych piecach przez zime boki odlega;
kto mu da wtenczas szczery przytulek, moze go sobie zobowiaza¢, ze mu
w lecie bydlo lub owce pasa¢ bedzie. Kto przechowa piecuszka, ma na
lato pastuszka” (Kolberg, 1962: 170-171). Miejsce to od lat 60. XX wie-
ku pelnilo funkcje spizarni, gdzie przechowywano produkty spozywcze
(Staszczak, 1963: 177). W drewnianych domach, w ktérych kuchnia sta-
nowita osobne pomieszczenie, bywaly takze 16zka, co zazwyczaj wigzalo
si¢ z ograniczong liczba miejsc do spania w pozostatych pomieszczeniach.

W kuchni realizowane byly niektére praktyki religijne i obrzedowe.
Przed rozpaleniem ognia w piecu czy podejmowaniem poszczegdlnych
prac zwiazanych z wypiekiem chleba wykonywano znak krzyza. Przed
kazdym positkiem i po jego zakonczeniu réwniez czyniono ten gest
lub odmawiano modlitwe. Obecnie nie zapomina o nim starsze poko-
lenie, dla ktérego jest to czynnos¢ wpojona przez rodzicow. Dawniej
w izbie wiejskiej przy piecu podczas obrzedu weselnego kilkakrotnie
realizowane byly sekwencje rytualne. Pierwszy raz mloda chowala si¢
za piecem, kiedy przybywal swat, tam czekala na rozstrzygniecie usta-
lert podejmowanych miedzy stronami.

Dziewka wtedy, ktéra tu Marysia nazwiemy, udaje zalekniona i z wrza-
skiem za piec sie chowa, gdy usmiechajaca sie swacha wyspiewuje:

»A gdy Swacha przyjdzie,

ja za piecem siede

niby plaka¢ zaczne,

wrzeczy radabede”  (Kolberg, 1962: 139).
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Podczas zareczyn sytuacja si¢ powtarzala, tylko tu czesto na site
panne wyciagano i do stolu sadzano (Kolberg, 1964: 193). ,Dziewka,
niby to przez skromnos¢, kryje si¢ wtedy za piec, gdyz innego schro-
nienia w ciasnej izbie nie ma” (Kolberg, 1964: 293). Kolejny raz cho-
wala sig, kiedy mlody przybywal po panne w dniu $lubu, bywala tam
ukrywana wraz z innymi druhnami i korowajnicami. Po kolei byly one
przyprowadzane przed pana mlodego, ktéry musial zdecydowa¢, ktora
to jest jego wybranka. Te wlasciwa doprowadzano na koricu (Kolberg,
1964: 250-251). Mioda szukala schronienia za piecem takze przed
rozplecinami (Biegeleisen, 1928: 87), a druhny - kiedy zbierano na
czepiec — wywolywano stamtad przyspiewka:

Weszystkie druhny wlazty na piec,

bo sie boja da¢ na czepiec.

Weszystkie druhny, zlazta z pieca,

podarujta co$ do czepca  (Tymochowicz, 2011: 385).

Przy piecu odbywat sie jeden z wazniejszych rytualéw zwiazany
zwypiekaniem korowaja, w ktérym braly udzial korowajnice. Zadaniem
ich bylo przygotowa¢ wypiek bez zadnych wad, bo od tego zalezal los
panstwa mlodych (zob. Tymochowicz, 2011: 408-409). Pod koniec
wesela, podczas przenosin, nastepowal moment pozegnania z piecem
panny mlodej. Jest on opisywany w pie$niach, ktére wéwczas byly wy-
konywane przez weselnikow:

Jakzez ja bede z wami siadala,

kiedym sie z piecami nie pozegnala.
Bundzcie zdrowi, moje piece,

com se przy was grzola plece,

tera nie bede,

bundzcie zdrowi, moje piece,

com se przy was grzola plece,

tera nie bede  (Tymochowicz, 2011: 243).

Takie przywiazanie do pieca wigzalo si¢ z duza iloécig czasu, jaki
dziewczeta przy nim spedzaly, pomagajac matce, uczac si¢ gotowa¢,
czy tez przyswajajac inne obowiazki, jakie do nich nalezaty, jak cho-
ciazby lepienie i bielenie pieca (Biegeleisen, 1928: 98). Motyw pieca



Przemiany funkeji wiejskiej kuchni... 163

w obrzedach weselnych ostatni raz pojawiat sie, gdy mtodzi wchodzili
do domu, w ktérym mieli zamieszka¢: ,Mlodzi wchodzac do chatupy,
zastaja piec zatkany dobrze, a kolo niego duzo kobiet, ktére go zasta-
niaja, a to dla tego, zeby Mloda nie zajrzala w niego i nie mowila: »Czy
jest w pieczy jama? — czy sie schowa do roku tata i mama [tj. czy umra
w tym roku]?«” (Kolberg, 1964: 236).

Podczas obrzedéw narodzinowych przy piecu, w niektérych miej-
scowos$ciach nastepowal rytual przyjecia dziecka do rodziny:

Jednym z ciekawszych motywdéw podejmowanych w pie$niach chrzci-
nowych, jednoczeénie centralnym etapem chrzcinowego przyjecia bylo
oficjalne uznawanie ojcostwa dziecka. Z tej okazji, $piewano pieén o in-
cipicie ,Poszla niewiasta z kurem do miasta” lub ,Wszystkie konopie pod
plotem stojq’, a gdy ja za$piewano, wéwczas — jak opowiada Maria Pod-
gorska z Zawieprzyc — ,sie pisze uo tak, na piecu [imi¢ i nazwisko] i pyta
sie, gdzie to to ojciec, ktory sie znajduje tego dziecka”. I pyta sie, no, bo
my nie wiemy, czy jest ojciec prawidlowy, ale jak mu zapiszem, to juz sie
uojciec odzywa. To wtenczas dopiero ojciec podchodzi i méwi: ,,— Tak,
to juz jest jego nazwisko” (Niebrzegowska-Bartmiriska, 2011: 12).

Trzon kuchenny bywal tez schronieniem dla duszy, ktéra opusciw-
szy cialo, mogla tam przebywac¢ dla pokuty ,przez rok i sze$¢ niedziel”
(Biegeleisen, 1930: 164). Przez kilka dni po zgonie pozostawiano przy
rozpalonym piecu na lawie jedzenie dla duszy, aby si¢ ogrzala i nasy-
cila, gdyz wierzono, ze przez pewien okres po $émierci ma ona takie
same potrzeby jak za zycia (Dworakowski, 1935: 166). Ze sprzetéw
kuchennych do praktyk apotropeicznych wykorzystywano topate, ko-
ciube i pomiotlg, ktérych uzywano przy pieczeniu chleba. Wynoszono
te przedmioty ,o$wiecone stycznoscia z ogniem przed dom dla zaze-
gnania burzy, piorunéw lub gradu” (Biegeleisen, 1928: 409). Dzieza
byla uzywana w obrzedzie weselnym i podczas Wigilii. W pierwszym
przypadku sadzano na niej panne mloda podczas oczepin, co mialo
sprawi¢, ze moc plodnodci, ktéra ona w sobie zawiera, przejdzie na
mioda mezatke. Z tych samych powodéw spozywano wieczerze wi-
gilijng na dziezy w potudniowo-wschodniej czgsci Polski (w powiecie
janowskim zwyczaj praktykowany do lat 70. XX wieku). Mialo to go-
spodarzom zapewni¢ dostatek jedzenia (Adamowski, Tymochowicz,
2001: 38). Piec bywat wykorzystywany réwniez do celéw leczniczych,
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w nim nalezalo chorobe zapiec lub przypiec (Biegeleisen, 1929b: 18).
Wktadano chorego do pieca: ,Kogo ograzka trzesie, leczy sie w oko-
licach Krakowa lezeniem na skwarze stonecznym, bo »slorice zimno
wyciaga«, w ziemi Lubelskiej wlazi po trzykro¢ do ogrzanego pieca,
gdzie przez 7 minut przebywa” (Biegeleisen, 1929b: 327). Na suchoty
w Zabnie kolo Lublina radzono, by po wyjeciu chleba z pieca ,sadzaé
dziecko na lopacie w piec i wyjmowa¢ do trzech razy, gdy sie spoci
zna¢, ze choroba wyjdzie” (Biegeleisen, 1929a: 354).

We wspolczesnych domach na wsi kuchnie urzadza sie¢ zgodnie
z miejskimi standardami. Wprowadzane sa wszelkie udogodnienia
usprawniajace prace, takie jak zmywarka do naczyn, mikrofaléwka czy
ekspres do kawy, a niekiedy tez telewizor, poniewaz spedza si¢ w tym
wnetrzu duzo czasu. Pomieszczenie to miewa tez tzw. wyspe z mebli
na $rodku lub barek wychodzacy do salonu. Jest utrzymane w czysto-
$ci dzieki wprowadzeniu na podlodze i §cianach glazury. Duzy stol jest
umieszczany w osobnej czeéci kuchni lub w pomieszczeniu obok, ktére
stanowi jadalnie. Przy kuchni bywa jeszcze dodatkowe niewielkie po-
mieszczenie — spizarnia, gdzie na specjalnie przygotowanych poétkach
gromadzone s3 produkty zakupione w sklepie i przetwory domowe.
Zmiany wprowadzone w drugiej polowie XX wieku sprawily, ze ze
wspolczesnej kuchni niektore sprzety bezpowrotnie zostaly usuniete.
Sa wérdd nich piec, taboret, lawy, a inne, takie jak stol, zatracily swoje
dawne znaczenie symboliczne. Realizuje si¢ takze tylko cze¢s$¢ z dzialan,
jakie dawniej w tym miejscu wykonywano, co wiaze sie z wprowadze-
niem do przestrzeni domowej kolejnych pomieszczen, ktore przejely
funkcje przypisywane kuchni.

Pierwotnie sposdb uzytkowania kuchni byl znacznie szerszy,
gdyz bylo to jedno wspdlne wnetrze, w ktérym realizowano wiek-
sz0$¢ prac domowych. Przede wszystkim w pomieszczeniu tym przy-
gotowywano i spozywano posilki codzienne, co nadal si¢ czyni. Tu
tez jadaly osoby, ktore zatrudniano w gospodarstwie do prac sezo-
nowych czy fachowcéw do budowy doméw czy remontdw, jesli nie
przeznaczono dla nich innego miejsca. Przy kuchennym stole gosci
sie takze najblizszych znajomych, sasiadéw, osoby zaliczane do grona
przyjaciét domu. Jest to zatem miejsce, ktére pelni funkcje konsump-
cyjne, ale tez stuzy nieformalnym spotkaniom, ze wzgledu na panuja-
ca tam sprzyjajaca atmosfere.
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Zmiany zaistniate we wnetrzu kuchni, w wyniku ogélnego rozwo-
ju technologicznego, posrednio przyczynily si¢ do zmian w wiejskim
menu. Gospodynie, majac dostep do réznych ksigzek i czasopism ku-
charskich, a teraz takze do stron kulinarnych w internecie, mogac za-
kupi¢ roézne sktadniki, coraz rzadziej siegaja po przepisy swoich babek,
a na pewno rezygnuja z tych najprostszych trzy-, czterosktadnikowych
potraw lub tych zaliczanych do glodowych, przygotowywanych na
przednéwku. Tradycyjne przepisy bywaja wskrzeszane jedynie na po-
trzeby konkurséw kulinarnych.

Zebrany material pozwolit wyodrebni¢ na przestrzeni 150 lat trzy
zasadnicze modele kuchni wiejskiej:

1) wydzielona przestrzen kuchenna, skupiona przy piecu w jed-
noizbowym wnetrzu;

2) osobne pomieszczenie (niekiedy powstale w wyniku moderni-
zacji dawnego ukladu) z piecem i miejscem do spania;

3) wspolczesne wnetrze wzorowane na ogdlnych trendach.

Pierwszy model sporadycznie jeszcze wystepuje, a drugi i trze-
ci dominuja. Zmiany w sposobie rozplanowania kuchni s3 efektem
ogolnych przemian cywilizacyjnych oraz rosnacych potrzeb miesz-
kancéw wsi, ktorzy cheg poprawié standard swojego zycia. Sposoby
uzytkowania tego pomieszczenia takze ulegly przemianom, szcze-
gblnie intensywnie w ostatnich kilkudziesig¢ciu latach. Dawna wie-
lofunkcyjnoé¢ jednoizbowego pomieszczenia rozdzielona zostala
na inne przestrzenie. W kuchni z pierwszego i drugiego okresu na
co dzienn wykonywano wiele prac zwigzanych z dzialalnoscia w go-
spodarstwie, higiena osobista i oczywiscie przygotowaniem posil-
kéw opartych na samowystarczalnosci chlopéw. W trzecim modelu
kuchnia stuzy gtéwnie do przygotowywania jedzenia (z produktéw
w duzym stopniu zakupionych), jego magazynowania i konsump-
cji codziennej, ale tez do nieformalnych spotkan przy kuchennym
stole. Elementem laczacym wszystkie modele bedzie szczegélna ak-
tywnos$¢ w nich kobiet, ktorym te sfere sie przypisuje. One wykonuja
tam najwiecej prac, projektuja i organizuja przestrzen. Na wsi czesto
wspoéldziataja w kuchni kobiety nawet z trzech pokolen, wymieniajac
sie swoimi do$wiadczeniami. Niewielu mezczyzn za to wykazuje za-
interesowania kulinariami i miejsce to wykorzystuja gtéwnie do ce-
16w konsumpcyjnych.
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Kuchnia wiejska jest zatem przestrzenia, ktéra na co dzien zdo-
minowana jest przez kobiety, ale jest tez miejscem, w ktérym inni do-
mownicy chetnie spedzaja czas. To takze pomieszczenie, do ktorego
pierwsze kroki kieruja osoby zaznajomione z rodzina, w nadziei, ze
zawsze tam kogo$ zastang i zalatwia sprawe, w jakiej przyszli. A kiedy
chca porozmawia¢, dyskretnie by¢ ugoszczonym, réwniez z tego miej-
sca najczesciej i najchetniej korzystaja. Potwierdza to przekonanie, ze
kuchnia jest najbardziej przyjaznym miejscem w domu, stanowiagcym
jego serce, gdzie realizuje si¢ najwiecej zadan.

Fot. 1. Pétka kuchenna, Wola Bobrowa, pow. Lukéw
Fot. Z. Urbanowicz, 1961 r., Arch. Muzeum Lubelskiego
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Fot. 2. Taboret przed domem, Golaberk
Fot. J. Swiderski, 1962 r., Arch. Muzeum Lubelskiego
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Fot. 3. Pétka z ogonem, Bukowa, pow. Bilgoraj
Fot. J. Swiderski, 1958 r., Arch. Muzeum Lubelskiego
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Fot. 4. Piec z fawa, Kluczkowice, pow. Opole Lubelskie
Fot. J. Urbanowicz, 1960 r., Arch. Muzeum Lubelskiego
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Fot. S. Piec z zastonka, Wojcieszkéw, pow. Lukéw

Fot. M. Tymochowicz
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Fot. 6. Piec, Petryléw, pow. Wlodawa

Fot. M. Tymochowicz
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Fot. 7. Wsp6lczesna kuchnia, Krzczonéw, pow. Lublin

Fot. M. Badach

Fot. 8. Wspolczesna kuchnia, Karpiéwka, pow. Krasnik
Fot. M. Badach
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